
PARA COMPARTIR
Jamón ibérico de bellota y pan con tomate

Langostinos crujientes al estilo Windsor
Croquetas: jamón ibérico, queso azul y boletus

Chipirones a la plancha
Pulpo a la brasa

ENTRANTES
Crema de papa negra con esencia de trufa y queso de pimentón herreño

Ensalada de mozzarella frita, nueces y agridulce de frutos rojos
Tomates de temporada con ventresca de atún y cebolla roja

Ensalada de pasta fresca mediterránea
Tataki de atún rojo

Foie a la sartén con salsa de griotines y manzana caramelizada

ARROCES
Rissotto de trompetas de la muerte y espárragos verdes

Arroz meloso de mariscos

DEL MAR
Pescado de lonja

Rodaballo con habitas, aire de menta y jugo de rabo de toro
Lomo de bacalao sobre emulsión de guisantes y puerros confitados

Merluza con estofado de alubias pintas y alcachofas

DE LA MONTAÑA
Solomillo de añojo con crema de boniato a la mantequilla

de avellana, salsa trufada y milhoja de papa negra
Carrilleras de ternera al vino tinto

Entrecot a la parrilla con pimientos asados
Pularda rellena de foie y frutos secos con salsa de oporto

POSTRES
Panna cotta de chocolate blanco y piña

Coulant de chocolate con helado de vainilla frito
Timbal de mascarpone con frutos del bosque

Torrija de regaliz con salsa de tofe
Capuchino en texturas

Impuestos incluidos. Si tiene algún tipo de alergia o intolerancia alimentaria no dude en consultar con su camarero. 
Este establecimiento cumple las normas sobre prevención del parasitosis por anisakis en producción de pesca.


