
CREMA DE MARISCO AL PERFUME DE PERNOD Y MOLUSCOS DE ROCA
Seafood cream with a hint of pernod and rock shellfish

ENSALADA DE BROTES TIERNOS “MAR Y CAMPO”
CON ADEREZO DE VINAGRETA DE LICHI Y HIERBABUENA

“Sea and Countryside”, green sprout salad with lychee and mint leaves vinaigrette

SORBETE DE GROSELLA ROJA CON ESPUMA DE COCO
Red Currant sorbert with coconut foam

SOLOMILLO TIERNO EN SU SALSA, MILHOJA
DE PAPA CANARIA Y MOUSSE DE RATATOUILLE

Beef sirloin, canary potato millefeuille and ratatouille mousse

TENTACIÓN DE PLÁTANO
Temptation of Banana

BODEGA / BEVERAGE SELECTION
Viña Albina Reserva D.O Rioja

Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre
Cava Codorniu D.O Cava

Agua Viva
Café e infusiones / Coffee and infusions

PRECIO: 70€/PERSONA (IGIC Y BEBIDAS INCLUIDAS)
Price: €70 per person (IGIC and beverages included)

WINDSOR GASTRONOMIC EXPERIENCE


